Prirodni a synteticka
potravinarska
barviva a pigmenty




Jaky je rozdil mezi
barvivem a pigmentem?

Barevné substance

T

barviva pigmenty

- latky, které jsou rozpustné ve wod - latky, které nejsou rozpustné ve vod

nebo v organickych rozpousiiech, nebo v organickych rozpousiiech,

pouzivaji se ve forroztoki pouzivaji se&asto v suspenzi

pr: lutein pi: titanova kloba
Hf’“ L R . iimenit (FeO « TiQ)) - nerost, ze kterého
._ s mesicek lekasky (Calendula officinalis) se ziskava titanovétoba (E 171), kterou
= r:\ - ve svych I@tve,zch qbsahule barwyo Iute_ln najdeme nafiklad na povrchu 2vykak
,.}.g - (E161Db) pouzivané népk barveni zmrzliny nebo lentilek

roztok - homogenni (stejnorodd) &n
suspenze - heterogenniiznorodd) sms pevné latky v kapak

—4




Oznaceni potravinarskych
barviv a pigmentu:

» Dbarviva jsou oznacena pomoci
evidenéniho symbolu tzv. E — kodu DrUE
na obalu potravinarského vyrobku

Orfgmar

e Kkod pro barviva je v rozmezi od

E100 do E199 (prakticky do E182) | J “

e na nasledujicim snimku jsou
uvedeny E-kody barviv a pigmentu,
vynechany jsou ty, které nejsou
povoleny nasimi predpisy
(vyhlaska €. 304/2004 Sb.)

Jlut SY — E110 azorubin — E122



Seznam zakladnich
potravinarskych barviv a pigmentu

E-kod nézev barviva E-kod nézev barviva

E100 kurkumin E153 medicinalni uhli

El10la riboflavin E154 hned FK

E102 tartrazin E155 hnéd HT

E104 chinolinova zlut E160a karoteny

E110 Zlut SY E160b bixin

E120 pravy karmin E160c kapsanthin, kapsorubin
E122 azorubin E160d lykopen

E123 amarant E160e beta-apo-8-karotenal
E124 ponceau 4R E160f ethylester kys.beta-apo-8-karotenové
E127 erythrosin E161b lutein

E128 cerven 2G E161g kanthaxanthin

E129 allura cerven AC E162 betanin

E131 patentni modrf V E163 anthokyany

E132 indigotin E170 uhliitan vapenaty

E133 brilantni modf FCF E171 titanova béloba

E140 chlorofyly a chlorofyliny E172 oxidy a hydroxidy Zeleza
E141 meédnaté komplexy chlorofyld a chlorofylin{ E173 hlinik v podobé pigmentu
E142 zelen S E174 stfibro v podobé pigmentu
E150 cukrova barva — rtizné druhy karamel EL175 Zlato v podobé pigmentu
E151 brilantni ¢ernn BN E180 litholrubin BK




Chemicka podstata nekterych
potravinarskych barviv:

. - P ., NaO3S
e azobarviva — dusikaté derivaty i

uhlovodiku vyznacuji se
pritomnosti azoskupiny _ |

— N = N —, Casto se vyskytuji Soe e Hom
v podobé sodnych soli

sulfonovych kyselin

N=N COONa

. ) 5 SO3Na
. derivaty od trifenyl(aryDmethany ~ ~ > e med
vyznaduji pfitomnosti tfech ﬁ@sowa
arylovych zbytku kovalentné HBC/\ﬁ‘+

vazanych k uhlikovému atomu SOsNa ‘

{ aryl - obecny nazev pro uhlovodikovy zbytek aren

[ ) |
fenyl - uhlovodikovy zbytek od benzenu O O
N :

—SO0zH funkeni skupina sulfonovych kyselin




« derivaty chinonu - cyklické
ketony s konjugovanym
systéemem vazeb

b o d

benzochinon naftochinon antrachinon

E120 - koSenila

* polyenova barviva -
nenasyceneé konjugované
uhlovodiky a jejich derivaty
(patfi sem velka skupina
karotenoidnich barviv)

HC™  CHs E160d - lykopen

(D~

konjugované vazby - dochazi k&igéni jednoduch
vazba s dvojnou vazbou




o derivaty indolu - obsahuji dusikaty
heterocyklus indol

_0
/N /H
. , H N
@j\ indol - kondenzovany heterocyklus P
N~ benzenu a pyrrolu O
H
indigo
L] 7 L] v/ CH = CH2 CH
» oligopyrrolova barviva - patfi sem 3
barviva obsahuijici porfyrinovy cyklus - e
- Ctyfi pyrrolova jadra spojena
methinovymi mustky a uprostred e e
- Ve 7 - A4 Ve H
je vazan koordinacni vazbou kov L \\
- , lCHi AN :
||| pyrrol - peticlenny heterocyklus o=t O
N~ sjednim atomem dusiku Le  CHs
H

chlorofyl a



Charakteristika n ékterych barviv:

==
Kurkumin (E100) H
A
e jiny nazev prirodni zlut' 3 nebo

turmeric yellow
* pfirodni barvivo polyenového typu s

o ziskava se z oddénku kurkumy | 426
(Curcuma longa), ktera se péstuje
v Asii

* nalezneme jej v kari koreni,
polévkach, rybich prstech,
omackach

» udava se, ze ma protizanétlivé
ucinky

300 400 500 600
vinova délka [nm]

absorpéni maximum je 426 nm

0,4

absorbance




N=N COONa
HO™ N -
SO3Na

e syntetické azobarvivo

e udava se, ze ze vSech azobarviv
je nejmeéné vhodné pro alergiky
(zejmeéna citlivé na aspirin a
astmatiky) a hyperaktivni déti,
jelikoz zvySuje hladinu
plazmového histaminu

aspirin a také acylpyrin obsahuiji kys. acetylsalicylovou

COOH

O—C—CHjy
o) vzorec kys. acetylsalicylové

absorbance

Tartrazin (E102)

1,04

0,8

0,6 1
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0,2 1

0,0

| 256
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: Wx" ".

427

absorpéni maximum
vodného roztoku
je 427 nm

T T T 1
400 500 600 700

vinova délka [nm]

T
300

histamin - vznik& dekarboxylaci aminokyseliny
histidinu, jeho hladina se zvySuje pfi alergickych
reakcich

Nk | CH2—(|3H—COOH
I
NH
Il\l 2
H

-COo,
—>

[\:TCHZ_?HZ
Kll\l NH;
H

L-histidin histamin




pouziva se do napoju,
ovocnych sirupu, cukrovinek,

omacek, pudingu, zelatin, =
c 7570 7 Inoticng;
zmrzlin, horcice a dalsich e

1,0 5

pfi smiseni s brilantni modfi
vznika zelené barvivo, které se
nachazi napr. v alkoholickém
peprmintovém napoji nebo v
sirupu s prichuti Kiwi &

0,8+

=
o
1

absorbance

o
I
1

0,2+

| 255

absorgni maximum
tartrazinu

absorgni maximum
brilantni modi

A...AA/ANI

0,0+

300 400 500 600 700
vinova délka [nm]

absorpéni spektrum peprmintového napoje



Chinolinova zlut (E104)

syntetické barvivo obsahujici
chinolinovy cyklus

alergické reakce mozné

pouziva se k barveni zmrzliny,
cukrovinek, pudingu, uzenych ryb,
sirupu, zelatin, ovocnych koktejlu

chinolin - kondenzovany hetrocyklus
benzenu a pyridinu

N
AN
90

0,6 -

0,4

absorbance

0,0

289

=

‘\ , 412

430

" il
I Y I Y 1

300 400 500 600

vinova délka [nm]

absorpéni maximum barviva
ve vodé je 412 nm



NaO3S

SOs3Na
- )
HO O

jiné nazvy oranzova zlut' S,
sunset yellow
syntetické azobarvivo

mozné alergické reakce u lidi,
ktefi nesnaseji aspirin

pouziva se do cukrovinek,
marmelad, napoju, pudingd,
jogurtd, zelatin, omacek, sirupdu,
horcice

Zlut SY (E110)

&

absorbance

0,0

T T T T T T T T
300 400 500 600 700
vinovéa délka [nm]

absorpéni maximum vodného
roztoku je 481 nm



KosSenila (E120)

sacharid - glukosa
Y

_OH

HOH O CHs; f
C.

= OH

—— > kyselina karminovh ————  barevné sloZky tohoto barviva
PO
e OH o » o
C - glykosidicka OH O » kermesova kyselina, derivat naftochinonu

vazba

e jiné nazvy - pravy karmin, Sarlat nebo magenta
e pfirodni C - glykosid (kys. karminova)

glykosidy - organické latky, ve kterych je sachaadan glykosidickou vazbpu
ke zbytku slateniny (aglykonu)
C - glykosidy - aglykon je vazan k sacharideguhlikovy atom




» ziskava se z rozdrcenych tél
oplodnénych samicek Cervce

R4

Lo CEst

na opunciich v Mexiku a stfedni

obr. cervce nopaloveho

Americe
e pouzivala se drive k barveni textilii,
i dnes se s ni mizeme setkat napf.
@ v napoji Campari, ovocnych
| dzemech, cukrovinkach, zelatinach,
¢ salamech, polévkéach
p . . z " 282 v . . .
e podobné barvivo je tzv. neprava : absorpéni maximum vodného
koSenila (,kermes") - ziskava se ze ~ °¢ (ez41e] CIXel ClORMEA M

zaschlych samicek Coccus ilicis
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! SO;zNa

e jiny nazev karmoisin

e syntetické azobarvivo

 mozné alergické reakce u lidi,
ktefi nesnaseji aspirin

e pouziva se do pudingu, sirupdu,
cukrovinek, zmrzlin, dzemu,
jogurtl, alkoholickych napoju
jako griotka €i puncé

* je vhodné rovnéz do potravin,
ktera se po kvasSeni jesté

f—

tepelné upravuji @ 3

Azorubin (E122)

absorbance

0,6

o
I
|

0,2

0.0 T 5 T 5 T 5 T 5 1
300 400 500 600 700

vinova délka [nm]

absorpéni maximum vodného
roztoku je 518 nm



! SO;zNa

jiny nazev cochenilla Cervena A
syntetické azobarvivo

mozné alergické reakce u lidi,
ktefi nesnaseji aspirin

pouziva se do cukrovinek,
polév, ovocnych konzerv,
salamu, zelatiny, jahodovych
jogurtu, alkoholickych napoju

Ponceau 4R (E124)

0,6

507

o
~
1

332

absorbance

0,2 4

0,0

T v T v T
300 400 500

vinovéa délka [nm]

absorpéni maximum vodného
roztoku je 507 nm

T
600



COONa

e syntetické barvivo fazené mezi
xanthiny

e pouziva se se do tiskovych
iInkoustu, jako fluorescencni
indikator, do konzervovaného
ovoce nhapr. tfresni, zmrzlin a
polév, na lososoveé maso

* muze zpusobit citlivost na
svétlo

» podezfeni z ovlivnéni ¢innosti
stitné zlazy

LT
L

NaO @) | 0 .
O / Erytrosin (E127)

absorbance

526

0,6

o
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o
N
1

307
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300 400 500 600 700
vinova délka [nm]

absorpéni maximum vodného
roztoku je 526 nm



Allura cerven (E129)

SO3Na
e L]
OCHs O
HO

e syntetické azobarvivo .
e nahrazka amarantu - o3

ické iedinélé - 528
 alergicke reakce ojedinélé °¢

268
e pouziva se do cukrovinek,
susenek, napoju, koreni, v
kosmetice

NaO3S

314

402

absorbance
o
D
1

0,2

0,0

3(I)0 ' 4(I)0 ' 5(I)0 ' 6(I)0
vinova délka [nm]

absorpéni maximum vodného

roztoku je 503 nm




NaOsS

_o Indigotin (E132)

SO3Na

e jiny nazev indigokarmin
e Dbarvivo odvozené od indolu
» alergickeé reakce mozné

» struktura barviva byla objevena
v roce 1883 A. von Baeyerem

« nahrazka pfirodniho barviva
indiga, které bylo pouzivano
jako prvni k barveni jeans

e pouziva se do napoju,
cukrovinek, polév, zelatin

0s] 26

250

o
»
1

611

absorbance
o
i

337

0,2+

00-1— , . , . ,

300 400 500 600
vinova délka [nm]

absorpéni maximum vodného
roztoku je 611 nm



H3C/\N+/_®7. SO3Na )
Brilantni modf (E133)

|
N\\ SO3'

CHs

0,8

* synteticke barvivo odvozené od
trifenylmethanu

e je nevhodné pro alergiky a
hyperaktivni déti

* pouziva se k barveni napoju,
cukrovinek, spolu s tartrazinem
tvori zelené barvivo hraskove
barvy

629

0,6

o
~
1

absorbance

. . . . . .
0t 300 400 500 600 700
Cukrdrenske vinova délka [nm]
Zele x:

absorpéni maximum vodného
roztoku je 629 nm




CH=CHy cpy,

CHo CHg

O=(|:
OR

chlorofyl a

prirodni barviva obsahujici
porfyrinovy cyklus jako je
chlorofyl a a b a bez horciku
feofytinaab

snadno se extrahuji acetonem
nebo chloroformem

ziskavayji se z travy, vojtézky a
koprivy
pouzivaji na barveni zvykacek,

cukrovinek, zmrzliny, kosmetice
a lécivech

%Chlorofyly (E140)

absorbance

0,0 , . , . , .
400 500 600 700

vinovéa délka nm]

absorp¢ni maxima pfi 431 nm a
664 nm



Karoteny (E160a) «>

[ - karoten

Py
€3

polyenova prirodni barviva Culriens
[xrm s |
ziskavaji se bud z rostlin nebo ol
Z fas extrakci nepolarnim ol i
&t X v ’ 474
rozpoustedlem (napr.
petroletherem) 421

nejznamejsi B - karoten ma
vysoky obsah v mrkvi a
merunkach, provitamin vit. A smes karoten z mrkve

pouziva se k pribarveni
cukrovinek, masla, margarinu,

absorbance

o
o
1

syru, zelatin, dzemu (napf. o - T - -
merunkovych), zmrzlin, jogurtu vinova délka [nm]



polyenové pfirodni barvivo
patfici do skupiny karotenoidu

ziskava se extrakci z rajCat
nebo ¢ervenych grepfruitd,
vyskytuje se také v paprice
obsazen v rajatovém protlaku,
keCupu, pfidava se do omacek

absorbance

0,6+

o
~
|

0,2 1

lykopen z rajete 470

294

503

443

vinova délka [nm]



/C\
HO™

e prirodni barvivo odvozené od
indolu =

» ziskava se z Cervené fepy
e Ize ho pouzit jako acidobaz'icky
indikator

] B
pH O 3,5 11 14

o
~
1

betanin - pH3

absorbance

o
[N
1

» pfidava se do jogurtu
napf: s bortvkou pfichuti nebo
cukrovinek, salamu, zmrzlin

0,0

I i I i I i I
300 400 500 600
vinova délka [nm]
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